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LE 1** CONCOURS DE PRODUITS
DE NOUVELLE-AQUITAINE

QUALITE DES PRODUITS ET DES SAVOIR-FAIRE DE NOS TERRITOIRES

Le Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine récompense les meilleurs produits et recettes de
la région Nouvelle-Aquitaine.

C’est le 1 Concours de Nouvelle-Aquitaine et le 2¢™ Concours de France apreés le
Concours Général Agricole de Paris en nombre de catégories ouvertes. Son objectif
premier est de Faire reconnaitre la qualité intrinséque des produits issus de lagriculture,
de lartisanat et de l'agroalimentaire. Il est un outil plébiscité par les professionnels qui
bénéficient d'un avis technique commenté sur leurs produits.

UN CONCOURS REGIONAL QUI PARTICIPE
A L'IDENTITE DU TERRITOIRE ET AU
DEVELOPPEMENT ECONOMIQUE.

IL CONTRIBUE A:

= Stimuler les efforts des entreprises de
l'agroalimentaire et des artisans des métiers
de bouche dans lamélioration constante de la
qualité de leurs produits.

= Faire découvrir leurs caractéristiques pour Dégustation de biére artisanale, Concours 2018,
0 ey 2 . e . Hétel du Conseil départemental de Lot-et-Garonne ©Xavier Chambelland
optimiser les possibilités de commercialisation.

* Promouvoir l'image de marque de la région
et des départements de par la diversité du
patrimoine gastronomique.

= Participer a une identité économique forte,
au travers du secteur agroalimentaire.

S

Concours et dégustation de Piment d'Espelette en 2017, |




LE CONCOURS 2018 EN CHIFFRES]

3 sessions de
degustations

EZ partenariats

106

464 participants

artisans, producteurs, entreprises.

produits
degustes.

79 produits
primes
par des Saveurs d'Or,
Saveurs d’Argent,
Saveurs de Bronze

et Mentions spéciales
du Jury.

m départements de

o Nouvelle-Aquitaine
vy representes

et aussi la Vendée, le Lot et le Maine-et-Loire

28 categories
ouvertes :
PRODUITS DE CHARCUTERIE
PRODUITS DE LA RUCHE
CONFITURES
BOULANGERIE-PATISSERIE

PLATS CUISINES

PRODUITS DU CANARD ET VOLAILLE
CREME

BEURRE

FROMAGES DE VACHE

FROMAGES DE CHEVRE/MI-CHEVRE
FROMAGE DE BREBIS

FROMAGES DE CHEVRE FERMIERS
VINS D'ANJOU AOC

VINS DE SAUMUR AOC

VINS CHARENTAIS IGP

VINS DU HAUT-POITOU AOC

VINS DU LOT-ET-GARONNE
PINEAU DES CHARENTES AOC
COGNAC AOC

METHODE TRADITIONNELLE

JUS DE FRUITS

PRODUITS INNOVANTS

HUILE DE NOIX

BIERES

EPICES

SPECIALITES SALEES
SPECIALITES SUCREES

HUITRES MARENNES OLERON

1 medaille

10a25%

DE CHIFFRE
D'AFFAIRES
EN PLUS.

+ de

1
million

~ DE
MEDAILLES

vendues.

RETROUVEZ TOUS LES LAUREATS SUR

WWW.SAVEURS-NOUVELLE-AQUITAINE.FR



E_'HISTOIRE DU coucouns...j

38 ANs

DE DECOUVERTES
GASTRONOMIQUES !

1981

Premier Concours de produits
laitiers organisé par les
services vétérinaires de la
région.

2008

20¢ anniversaire du Concours
avec remise exceptionnelle
de 10 portraits aux lauréats

les plus récompenses.

2010

Rapprochement du
Concours des Fromages
de Chevre Fermiers avec
le Concours des Vins, au
printemps.

2007

Le « Concours Saveurs
Poitou-Charentes »
devient le « Concours

des Saveurs Régionales ».

f'

-

2013

- 25°¢ anniversaire du Concours des
Saveurs Régionales.
- Campagne daffichage abri-bus.




-
1989

1° guverture du Concours
a toutes catégories 1 9 97

\_ de produits.
) Création de la premiere
passerelle avec le Concours
Général Agricole de
Paris pour le Pineau des
Charentes AOC.
@ @

1998

Création de la passerelle avec le
Concours Général Agricole de Paris
pourles huitres Marennes Oléron.

o o

Le Concours a désormais Création de la passerelle avec le
lieu dans lun des quatre Concours Général Agricole de Paris
départements de l'ex-région pour le Cognac AQC.

Poitou-Charentes avec
formation des jurés.

@ o

Ouverture du Concours 30¢ anniversaire du Concours.

aux produits de Nouvelle-Aquitaine : Le Concours des Saveurs Régionales devient
le piment d’Espelette AOP le Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine et se

- les miels de Nouvelle-Aquitaine déploie sur toute la région.

- 'Ossau-Iraty AOP
- la baguette Herriko
- le cabécou




ENE REGLEMENTATION RIGOUREUSE]

UN CONCOURS QUI RESPECTE LA REGLEMENTATION EN VIGUEUR

Le Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine est une manifestation agréée par la DGCCRF (Direction Générale

de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes - Arrété du 13/02/2013) permettant
aux lauréats d'estampiller leurs produits primés sous certaines conditions.

Toutes les familles de produits possédent un réglement spécifique élaboré soit avec les structures
professionnelles, soit avec lappui du Code et Usages des produits mis sur le marché.
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UN CONCOURS
PROFESSIONNEL ET IMPARTIAL

Le Concours est enregistré sur la liste publiée
au BO de la DGCCRF (Direction Générale de la
Concurrence, de la Consommation et de la
Répression des Fraudes - Arrété du 13/02/2013)
permettant aux lauréats d'estampiller leurs
produits primeés sous certaines conditions.

Il est organisé par 'TAANA en partenariat avec
les structures professionnelles (associations
de producteurs, fédérations et syndicats] qui
garantissent l'impartialité des dégustations et le
respect de la reglementation

Anonymés pour une dégustation a l'aveugle,
les échantillons sont soumis aux palais
d'experts et de consommateurs avertis.

A R
CONCOURS &
SAVEURS

NOUVELLE-AQUITAINE

CONCOURS
SAVEURS

NOUVELLE-AQUITAINE

UN CONCOURS OUVERT SUR LE CGA
(Concours Général Agricole)

Une harmonisation des reglements entre
le Concours Général Agricole de Paris et le
Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine permet
aux lauréats d'accéder de fagon privilégiée au
CGA et de concourir avec d'autres produits au
niveau national
> depuis 1997

pour le Pineau des Charentes,
> depuis 1998

pour les Huitres Marennes Oléron,
> depuis 1999 pour le Cognac.

I




UN JURY D'EXPERTS
ET DE CONSOMMATEURS

Les terroirs, les productions locales, les producteurs et leurs savoir-faire de la
premiére région gourmande de France sont mis a 'honneur a chaque édition du
Concours Saveurs Nouvelle-Aquitaine.

C'est le seul concours de cette dimension a exister en France (apres le CGA) : il rassemble plus de
1000 produits dégustés et récompense les meilleurs selon des critéres organoleptiques précis.
Véritable référence pour les consommateurs, les produits médaillés garantissent qualité et Fiabilité.
Ils représentent également une réelle valeur ajoutée économique pour les producteurs, artisans,
entreprises, lauréats.

I Un jury formeé DEGUSTATIONS A L'AVEUGLE
[Jour identifier . : : i
es meilleurs produits et évaluation des produits
Chaque jure est accompagné afin selon des critéres organoleptiques précis :
d'acqueérir les connaissances et
compétences nécessaires pour _
identifier les caractéristiques ASPECT - COULEUR
organoleptiques propres TEXTURE - ODEUR
a chaque produit dans sa _ ]
Jomoaue SAVEUR - GOUT I

Toute personne pouvant justifier dexpériences
dans d‘autres concours de dégustations peut
prétendre a devenir juré du Concours Saveurs
Nouvelle-Aquitaine.

Chaque année, producteurs, consommateurs,
artisans, jeunes en formation
professionnelle, institutions (Chambre
d'Agriculture, Chambre des meétiers, CDT...)
s'impliquent dans cet événement.

Ils assurent l'impartialité des dégustations.

Grille de notation des jurés ©Xavier Chambelland




LA COMMUNICATION AUTOUR
DU CONCOURS

LES RELATIONS PRESSE

Le savoureux palmarés régional

Mics, huites, pineau, cognacs,pans,charteri..
médailes i Magnic-L

129 produits régionaux ont été
- Seize nouvelles

médailles

pour la Charente
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Charente Libre, novembre 2018

CONCOURS SAVEURS Tl a rassemblé 9 catégories de produits de
toute la région pour sa premiére session.

Les saveurs régionales en
compétition

n joyeux brouhaha régnait

dans le cellier de I'abbaye
de Saint-Amant-de-Boixe, en
Charente, vendredi 8 juin,
au matin. Une agitation sur
prenante due & l'organisation
de la premidre session 2018
du Concours Saveurs Nou-
velle-Aquitaine, sous la hou
lette de 'Agence de lalimen-
tation Nouvelle-Aquitaine
(Anaa), qui a réuni 110 pro.
ducteurs venus de 13 dépar-
tements. Un jury, constitué
de 120 consommateurs et
experts, a éé invité A goditer,
échanger, noter 9 catégo
ries de produits de toute la
région : vins charentais IGP,
vins du Haut-Poitou AOC, vins.
de Saumur AOC, fromages de
chévre fermiers, fromages de
brebis, spécialités salées (sau-
cisse séche, pité...), huiles
de nolx, confitures, jus de
fruits. Seuls les viny d'Anjou
AOC nont pas concoury, une
absence due aux déghts de la
gréle derniérement qui ont
retenu les producteurs dans
leurs vignes. Quelque 265
chantillons ont éé dégustés
86 médailles attribuées (pal
mares charentals ci-dessous).
Pour Ia premiére fols ouvert &
Yensemble des départements
de In région Nouvelle-Aqui
taine, 10us représentés pour

24
Los 120 consommateurs, imperturbables, ont sogneusement noté les

de Nouvelle-Aquitaine.
cette édition 2018, le concours
est nd il y a 30 ans en ex-Pol
tou-Charentes, sous le nom
Concours des Saveurs Régio-
«Clest un concours
ue ceraines filiéres
ont rejoint en 2017, Seize caté- ~ Les cing sens sollicités
gories étaient déja ouvertes,  Seul concours régional de
on en compte désormais 7  cette importance & exister
supplémentaires, avec les  en France aprs le Concou
hudles de noix, le Cabécou du  Général Agricole de Paris,
Périgord, les jus de fruits, les i1 récompense les meilleurs
miels de Nouvelle-Aquitaine, ~produits selon des critéres
entre autres, déraille Isabelle  organoleptiques precis. « Nous
Peroche, responsable évé-  avons dressé 26 tables avec 44
nementiel & I'Anaa. Histori- 6 personnes. Chague produit a
quement, les 4 départements  sa grill. Le jury évalue ave ses
de Poitou-Charentes ¢taient  cing sens laspect, la couleur
représentés. Aujourdui, nous la texture, l'odeur, la saveur
voulons ancrer le concours et le goar de chaque produit
en Nouvelle-Aquitaine sur la  Chaque juré note individuelle-
riode 2018-2020, avee 3 ses- ment les produits sur 20 points
sions au liewde 2. La seconde se  mais ils discutent aussi entre
eux autour de la table, pour
conforter lewr choix. Puis & la
> ONT EI,E,PR'MES fim, ils décident ensemble de
medailler, ou non, un produit
d'exception parmi ceux godsés
En sachant que l'on ne pewt
pas récompenser plus de 30 %
des produits par catégorien,
informe Isabelle Peroche
Dans Ia salle, ¢a renifle, ¢a
tate, tout le monde prend son
rOle trés au sérieux. « Les jurés
sont accompagnés au cours
de ces dégustations par des
animateurs afin d'écarter les
difficultés qu'ils pourraient
rencontrer. Chaque année,
nous accueillons aussi au
sein du jury au minimum une
dizaine de jeunes en forma
tion professionnelle, ajoute
la responsable événcmenticl
Ceest un exercice plus difficile
quon ne limagine, certains
producteurs attendent les
retours des consommateurs
sur leur ressenti pour lancer
une production ou améliorer
leurs produits. Les médailles
représentent aussi une réclle
valeur ajoutée économique
pour les lauréats. »
MARIE LE LAGADEC

déroulera & Agen le 13 octobre
et la troisiéme de nouveau
en Charente le 8 novembre, &
Magnac-Lavalette-Villars, peur-
étre au chateau de la Mercere. »

18 Confitures. saveur &'or : Coqueicol en geiée des confilwres du
clocher d’Ars en Ré. Saveurs d'argent. le thé noir Earl Grey su-
périeur fruits rouges en gelée des confitures du clocher. Saveur
d'or - traise pétale e rose des contitures du clocher Saveurs
d'argent avec Mara des bois et fraise Hibicus des confitures du
clocher

W Fromages. Saveurs dor pour lo Scea Paul Georgelet en Re &
Loix dans la catégorie fromage frais.

veur d'acgent pour une

I Vins de pays charentass. Blance Saveur d or en pour Lione!
Gardrat & Cozes pour un Chardonnay 2017. Saveur d'argent pour
Courpron pére et fils pour un Chardonnay 2017 et pour Coulon
ils & St Plerre d'Okéron pour un Colombard 2017. Une saveur d'or
pour Lionnel Gardrat pour un Seuvignon 2017, saveur d argent
pour Fradon & Réaux pour un Sauvignon 2017, Saveur de bronze
pour Arrivé & Virollet pour un Sauvignon 2017

B Vins de pays charentats. Rose. Saveur d o pour un vin rose
pour Océalia assemblage 2017, saveur d'argent en rosé pour
Coulon & St Plerre Oléron pour un assemblage 2017. Saveur
d'or pour Courpron pour un Meriot 2017. Saveur de bronze pour
les Houts de Talmont, pour un Meriot 2017,

8 Vins de pays charentais. Rouge. Saveur d'or pour le Plantis
des vallées & Macqueville pour un assemblage 2016. Saveur

d'or pour la Scea La Talmondais & Takmont sur Gironde pour

un sssemblage 2017. Saveur de bronze pour un Cabernet franc
2016 pour le Plantis des vallées. Saveur d'or pour un cabemet
tranc 2017 pour Ophélie et Forian Benassy & Epargnes et pour
Océlalia avec un Gammy 2017. Saveur de bronze pour un Meriot
2016 & Gardrat et une saveur d'argent pour un Meriot 2017 Solt
d'évasion pour Uniré. Saveur de bronze pour un Meriot 2017 &
Courpron.

Vie charentaise, juin 2018

En 2018

$90

retombees
medias
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o
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sur les sessions
et remise de diplomes.

16 sur les lauréats

t leurs produits médaillés.

Populaire du Centre

De belles places pour les Limausins au
Concours Saveurs #NouvelleAquitaine

lepopulaire. fr/magnac-lavalet

Twitter Populaire du Centre,
novembre 2018
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Sept titulaires de la carte I I-
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POLITIQUE. A

|CASTELJALOUX.

Subventions aux associations : le maire dit non

[

AGEN.
Des sportifs bien
au-dessus dulot

S

 Travaux sans autorisation
de 1 retenue de Caussade

Téléthor a
Caxlel)n]nux Mond
Frégimont.

1 marchéde Nnél
Pujos.

Un écrivain dédicace . 3 s

Sainte-Livrade-sur-Lot.

Castillonnes.
1 1

souflle ses dix bougies

Agence d'alimentation de Nouvelle Aquitaine

Concours saveurs Nouvelle Aqu1tame
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Le Petit Journal du Lot-et-Garonne, décembre 2018
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LA COMMUNICATION AUTOUR
DU CONCOURS

LES ANNONCES PRESSE
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LE SITE INTERNET
ET LES RESEAUX SOCIAUX

Ce site permet:

- de s'inscrire en ligne

en que participant ou juré,

- de géolocaliser les produits
médaillés.

Les réseaux sociaux permettent:
- de suivre en direct

les différentes sessions

- de recruter des jurés

tout au long de l'année.

LE DIPL(AJ’ME, UNE RECONNAISSANCE
AFFICHEE EN BOUTIQUE

Aprés chaque concours,
des cérémonies officielles
de remise de diplomes
sont organisées dans les
départements.

LA BROCHURE, CARNET
D'’ADRESSES D'EXCEPTION

L'ensemble des résultats des
sessions est édité dans une
brochure diffusée auprés de
professionnels et structures
professionnelles de la région :
cavistes, crémiers, épiceries
fines, restaurateurs, Offices de
Tourisme.

Ony retrouve la liste de tous les produits médaillés,

ainsi que les coordonnées des producteurs.

LES MEDAILLES

Selon leur niveau de qualité, les produits
sélectionnés se voient attribuer une Saveur d'Or,
d'Argent, de Bronze ou une Mention Spéciale du Jury
(pour la catégorie « Saveurs a découvrir »).

UNE MEDAILLE, CEST :

Un gage de sérieux et de qualité

Plus de visibilité
dans les magasins

10%a25%
de chiffre d'affaires en plus

aﬂ

CONCOURS
SAVEURS

NOUVELLE-AQUITAINE

CON(OURS s

SAVEURS
NOUVELLE-AQUITAINE
&
&/
—

CON(OURS o

SAVEURS
NOUVELLE-AQUITAINE
saveurs—n““‘e\\wz&@

CONCOURS
SAVEURS

NOUVELLE-AQUITAINE

UNE MEDAILLE QUI ;

RASSURE les consommateurs
AUTHENTIFIE les savoir-faire

VALORISE les innovations

PARTICIPE au dynamisme
économique régional
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DE UALIMENTATION REGION.
:lG(;E(‘:IEELLE-AOUlTAINE Nouvelle-
e Aquitaine

CONCOURS
SAVEURS

NOUVELLE-AQUITAINE

CONTACT

Nathalie Tavares
n.tavares@aana.fr
05.45.25.57.80 / 06.29.69.92.05

www.saveurs-nouvelle-aquitaine.fr

I L'AANA, - Elle élabore et met en ceuvre une stratégie régionale
Agence de U'Alimentation des filieres SIQO et coordonne les démarches

Nouvelle-Aquitaine territoriales de qualité.

est au service 0_'9 la Qualite » Elle congoit un plan de communication et de
et de la Promotion promotion visant a développer limage et la notoriété
des produits agricoles des produits régionaux auprés des consommateurs.
et agroalimentaires
de la Région - Elle soutient et accompagne collectivement
Nouvelle-Aquitaine. les entreprises agroalimentaires, maritimes

et viticoles en France et a linternational.

www.produits-de-nouvelle-aquitaine.fr I
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